
YEBISU特製駅弁 
「ヱビス亭 暑中乃

しょちゅうの

膳
ぜん

」限定発売のお知らせ 
～ 旅の時間をおいしくする、特製駅弁をヱビスと ～ 

 

 株式会社万葉軒（本社・千葉、社長・倉石 和）では、YEBISU 特製駅弁「ヱビス亭 暑中乃
しょちゅうの

膳
ぜん

」を、

サッポロビール株式会社の協力のもと、２００９年７月１８日（土）から、ＪＲ東京駅、ＪＲ千葉駅、

ＪＲ木更津駅構内の一部売店にて販売します。 

 本年、ヱビスビールホームページでは、ヱビスらしいゆったりとした時間を楽しめる、ローカル線

との取り組み「Ｙ列車で行こう！」を実施しています。年間を通じ、各地のローカル路線周辺の文化

や風土を一緒に紹介し、何気ないローカル線の旅が「ヱビス」があることによって、いつもより豊か

で幸せな時間に変わることを表現しています。その第一弾では、房総半島西側を走る内房線を取り上

げ、列車から望める風光明媚な景色、沿線の文化など、その魅力をお伝えしています。 

そこで今回、そんな内房線の旅にぴったりと合い、旅の時間をおいしくする弁当、YEBISU 特製駅

弁「ヱビス亭 暑中乃
しょちゅうの

膳
ぜん

」を企画しました。 

上品な特製風呂敷をほどくと、ヱビス様があしらわれた桐の二段お重。蓋を開けると旬の食材をふ

んだんに使った、ヱビスビールと相性の良いこだわりの料理が美しく並びます。列車に揺られ、心地

よい内房の海風を感じながら、季節を感じる地元の食材たっぷりのお弁当を広げて、ヱビスを一杯。

まさに夏の列車旅を彩るにふさわしい豊かな味わいの駅弁です。 

  

 

 

 

 

記 

 

１．駅弁名称 

YEBISU 特製駅弁「ヱビス亭 暑中乃
しょちゅうの

膳
ぜん

」 

 

２．販売期間 

平成２１年７月１８日（土）～平成２１年８月２日（日） 

 

３．販売場所 

ＪＲ東京駅、ＪＲ千葉駅、ＪＲ木更津駅構内の一部売店 

※詳細は別紙をご参照ください。 

販売店の地図は、７月１６日（木）よりヱビスビールホームページにて掲載します。 

http://www.yebisubar.jp/index.html 

２００９年７月１３日



４．内容 

特製の風呂敷に包まれた、桐製の二段お重になっています。それぞれのお重の中には、 

千葉県の旬の食材をふんだんに使用した、ヱビスと相性の良い料理が満載です。 

まさにヱビスとともに旅の時間をおいしくしてくれるお弁当です。 

※詳しい料理の内容は、別紙をご参照ください。 

 

５．販売個数 

発売期間内で限定１,０００食 

 

６．販売価格 

２,０００円（ヱビスビール３５０ｍｌ付き、税込） 

※未成年の方への販売は行っていません。 

 

７．株式会社万葉軒について 

YEBISU 特製駅弁「ヱビス亭 暑中乃
しょちゅうの

膳
ぜん

」の製造および販売は、 

株式会社万葉軒が行っています。 

所在地  ：〒２６０-００１７ 千葉県千葉市中央区要町３-６ 

代表者  ：倉石 和 

創業年月日：昭和３年１１月５日 

業務内容：千葉県内における弁当の製造・販売 

お問い合わせ：０４３-２２４-０６６６(代表) 

（受付時間９：００～１７：００） 

                    

以上 

 

この件に 
関する 
お問合せ 

＜報道機関の方＞ 
営業グループ：大地 
℡ 043-224-0666 

＜消費者の方＞ 
販売グループ：麻生 

℡ 043-224-0666 



別紙 
 ※販売場所 

○ＪＲ東京駅 駅弁屋 ５号売店 

場所     ：新幹線中央乗換改札口付近 

営業時間   ：５：３０～２２：００ 

お問い合わせ先：０３－３２１３－５８４９ 

○ＪＲ千葉駅 東口売店 

場所     ：東口改札前 万葉軒そば処隣り 

営業時間   ：７：００～２１：００ 

お問い合わせ先：０４３－２２４－０６６６ 

○ＪＲ千葉駅 中央売店 

場所     ：中央コンコース内 

営業時間   ：７：００～２０：００ 

お問い合わせ先：０４３－２２４－０６６６ 

○ＪＲ木更津駅 西口売店 

場所     ：西口ロータリー前 

営業時間   ：７：００～１９：００ 

お問い合わせ先：０４３－２２４－０６６６ 

 
※中身詳細 

 
＜お重上段＞ 

千葉県産枝豆・そら豆           とこぶし・房総太ひじき煮 

勝浦産鰹のビール煮            あさり串 

千葉元気豚と大根の年輪巻山椒風味     伊勢海老のクロケット 

枇杷の肉詰め巣篭もり風          千葉県産野菜の煮物（かぶ・人参） 

千葉しあわせ牛のステーキ         銚子産金目鯛の佐倉味噌焼酒粕仕立て 

鴨川産椎茸の海老しんじょう        白身魚の三番瀬海苔入り焼きはんぺん 

千葉県産かぼちゃペースト         千葉県産ズッキーニのソテー 

千葉県産マッシュルームのコンソメ煮 

 

＜お重下段＞ 

手まり寿司（飯岡産沖締めいわし・飯岡産しらすと大葉・酢メ鯛・穴子 

サーモン・茶巾寿司（刻み海老、白ごま、海苔）） 

香の物（成田名産鉄砲漬・館山名産玉黄金らっきょう・赤かぶ漬） 

甘味（落花生かすていら・わらび餅） 

 

 
 


